Kureci steak
204015
baleni: 6 x 2 kg

V rova zebra :
(maslta kost)

Hovézi kosti harfy

206028
baleni: cca 3 kg

359048

Obchodni zdstupce:

> 3 7 & chlazené ﬁéﬁ mrazené

Vsechny ceny jsob uvedeny bez DPH. Zmé&na ceny vyhrazena. Na akénf ceny se jiz nevziahuii dalsf slevy. Nabidka plaif do vyprodani zésob.
Za chyby v fisku neru¢ime. Fotky jsou pouze ilustrativni.



Kure na rolédu cca 1 kg
204005

baleni: karton, cca 12 kg

R
\ip gy

Veprovy tomahawk 350 g

208080
balent: karton, 7 kg

Veprova jatra
208002
balenf: 10 kg

Veprové koleno, bez kosti

208056
balent:
cca 5 kg

Hovézi hamburger 150 g

2006114

balent: karton, 6 kg

Hovézi drstky predvarené

206001

balent:

bo|em Okg

200 g IQF

2040‘17

220 g |QF

2040‘?3
bo|em O kg
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lbolen

f C_CO ‘2 .kg {

' K evety kokteﬂ'pvé Ioupane

P edvarene
209059 bolem 1 kg

29 s

bolem:..S kg L

Candét filet, kizi do 10%,
230-300g i
1200129

Pstruh duhovy 200 i

209018
“balent: 5 kg

i 75“’50 b

Losos Gorbusq fi Iety, s ku1|

15%, cca 300 - 500 g
209082

]99 60/kg‘

i Treska Cod f' Iety,
IO‘V glazura, 220-500 g

1209114, balent. 5 kg
K¢




Okurky (9 - 12 cm), Zeli bilé sterilované, Zeli éervené, plech
sklo 1 x 41 sklo 1 x 41 40208]

402010, baleni: 3500 g 402051, baleni: 3400 g baleni: 10 kg

1195 69 399 0K

Berani rohy, sklo 3 x 4l Fazole ¢ervend sterilovand Protlak rajsky,
402022 402059 sklo 1 x4l
baleni: 3200 g baleni: 2500 g 402082

149 X 990K 339

Kompot hrusky kostka, Kompot ryngle celé, Pepr éerny cely

sklo 1 x 4] sklo 3 x 4| 40503
401026, baleni: 3400 g 401019, baleni: 3500 g baleni: 0,5 kg
]29/ks ]38/ks 255/ks

Bujon hovézi Bujon zeleninovy BU|on houbovy Gastroveget
405163 405152 405215 405123
baleni: 10 kg baleni: 8 kg baleni: 3 kg baleni: 2 kg

v

2799 70K 139970 59970k 189 79K



Fazole bila mala

403007
baleni: 5 kg

24970

%‘\i_ painy )
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Tribarevna ryze divoké
403100
baleni: 5 kg

403080
baleni: 5 kg

242

Ryze kulatozrnné

403016
baleni: 5 kg

219

,) 1A
Vretena semolina
406002

baleni: 5 kg

2190

Trottole - Sneci

406036
baleni: 5 kg

229

403109
baleni: 5 kg

215

s

Téstovinovd ryze bezvajeénd

406028
baleni: 30 x 400 g

18°0K

&= LdX =
Penne semolina (roury)

406009
baleni: 5 kg

239 ¢

Specle vajeéné

403033
baleni: 2,5 kg

148 K¢

Jatrova
ryze
602066
baleni: 4 x 1 kg

105 0K



Polévkovd smés

9-dilnd

302030 ke
balent: karton, 4 x 2 Skg 0

Zelenina s kukurici

304010
balenf: 4 x 2,5 kg

3370k

Hrasek
303007
balen: 4 x 2, 5 kg

Boruvky lesni Jahody

drobné

r 301005
301020 & balent:
: 4x2,5kg

49 0K

balenf: 4 x 2,5 kg

Zeleninapod svickovou,
prouzky

3040089, bo|en|': 4x25kg

Kukufice Super sweet

302007
baleni: 4 x 2,5 kg

65 90/ kg

Kvétak drobny
do polévky

303069
balenf: 4 x 2,5 kg

347°°%%

Wok THAI

304030
balenf: 4 x 2,5 kg

v

5270K

‘MV’
Maliny

301007
baleni: 4 x 2,5 kg

]29 90/kg




m;ff,

Spendt list, porce

303070
baleni: 4 x 2,5 kg

Olej slunecnicovy

407006
balenf: 101

388 e

Dzem boruvka,
vanicka

410012
balent: 48 x QO g

] 5 5 / karton

Spendt protlak

303045
baleni: 4 x 2,5 kg

25 9°/kg

Olej repkovy Apetol
407008

balenf: karton, 15 x 1|

390K

-t/rmum
EM

PUDING _
VANILKOVY

Dzem jahodq,
vani¢ka

410018
balent: 48 x 20 g9

] 5 8 / karton

vanilka

403036
baleni: 10 x 1 kg

7 90 K¢

/ kg

D |
FRITOVAC
oL

Olej fritovaci

407001
balent: 1O |

Olej stolni (fepkovy)

407002
baleni: 10 |

402005
balenf:

4><700g







Syr Forte vysec Smetana 12%

501103 503051
balent: cca 1 kg baleni: 6 x 1 |

289 70K 47 °¢

Smetana 28% Smetana 35%
503052 503097
balent: 11 baleni: 6 x 1|

79 %0k 850K

_ Madslo porcované X Mozzarella
411003 501073

baleni: 100 x 10 g ‘ baleni: cca 2,5 kg

355K, W 149%0%¢

‘

Uzeny syr Eidam 45% Tatarské omécka Majonéza
501065 411006 411004
balenf: cca 3,2 kg balenf: kbelik, 5 kg balent: kbelik, 5 kg

17970 499 X< 499 K¢



Tortila Itdlie

602126
: - betent-20-%240-g~

869 °0/C

Sabateckd slanina -
215092, bo|éni: cca 7OO g

NPT i

Tortila Mexico Tortila pseni¢néa 30 cm

602124 JES= 602096
~balent=20%240g ~ baleni8.x {8 x00 g}

8795 229/bulen.
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Loksa s kachnijatry
a cibulové chutney

IEY’

~ s éervenou kapustou
602127

balent:
2% 225

96 / baleni

Uzene maso, kostky

Spek veprovy - uzend

217006
baleni: 3 X 2,5 kg

.

slqmna el ST
5020 bo|enr ccal5 kg'- ==

85 / kg | =

~ 403074~
: ’bolem 5 kg

425 e
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Slsky s makem, |
bramoborove tésto 500 g

60300 7bolen| k@rton 5 kgv-" :

602007 .
- balent: karton, 5 kg

Buchticka ¢okoladovd,

Hol‘ dog rohllk

b
e

, 604097 '
z bolenl’: 40x éO.g

429/ quton | %

“ Buchti¢ka merurikovd,

cca 140ks ‘ﬁ- T-* o

604003,_bo|§n| 3 kg

3729200

““cca 140Ks
604005 bolem 3 kg

3 79 9/ObuIISr(\:l




Kureci prsa

zapecena se syrem
a zeleninou

ureci prsa omyjte, osuste a lehce nak -
aby méla rovhomérnou tloustku. Osolte, opep
a posypte mletou paprikou.

Na panvi rozehrejte olivovy olej a z obou stran kurec
kratce osmahnéte (cca 2-3 minuty z kazdé strany),
aby se zatahla. Prendejte je do zapékaci misy.

Na stejné panvi lehce orestujte nakrajenou cibuli, papr
a cesnek (asi 3 minuty), jen aby zmékly, ale zlstaly Krup
Zeleninu pridejte na kureci prsa.

Na maso se zeleninou pridejte rajc¢ata. Zalijte smetane
a posypte nastrouhanym syrem. Pridejte oregano
nebo tymian.

Zapékejte v troubé predehraté na 180 °C asi 20-25
dokud syr nezezlatne a maso nebude propecené.

anto recept je jednoduchy, ale efektni. Syrova krusta
stavnata zelenina dodaji pokrmu skvélou chut a bramk
) perfektné doplni. Jako pfilohu doporué¢ujeme me!

Syr gouda

Rajcata

Paprika

Cibule

Cesnek
Smetana na va
Olivovy olej
Mieta paprika
Oregano nebo t




