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Ak¢ni nabidka
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na bylinkach
a citrusech

Husa na bylinkach a citrusech
je skvélym zptisobem, jak se dostat
od tradi¢nich husich receptt

Yy

k nécemu svézimu a jinému.

Co budeme potrebovat

1 celd husa

1 1zicka tymianu, 1 1zicka rozmarynu, 2 1zi¢ky soli
1 I7icka mletého cerného pepre

1 limetka, pokrajena na mésicky

1 pomeranc, pokrajeny na mésicky

1 pomeranc, pokrajeny na kolecka pro dekoraci

Postup pripravy

1. . Predehfejte troubu na 250°C.

2. Zhusy odstrante droby, krk a prebytecny tuk z hlavni dutiny.
Oplachnéte husu zevnitt i zvenku a osuste papirovymi ru¢niky.

3.V malé misce smichejte tymidn, rozmaryn, siil a pepft.

4. Polozte husu prsy dolti na mfizku v pekdci a pottete polovinou
bylinkové smési.

5. Vlozte do dutiny husy mésicky pomerance a limetky.

6.  Otocte husu tak, aby prsa byla nahote a posypte zbytkem
bylinkové smési.

7. Na plech kolem husy umistéte kolecka pomerance, ktera slouzi
pfi servirovani jako atraktivni jedla dekorace

8.  Pecte husu v troubé asi 1 hodinu.

9. Po uplynuti této doby vypnéte troubu, neotvirejte dvifka a nechte
husu v troubé odpocivat 45 minut.

10. Vyjméte husu z trouby, prikryjte ji a nechte 10 minut odpocinout.

11. Nakrdjejte a podavejte.
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Kachni prsa, 2 'Ké . Husi stehna  naobjedndvku ‘ Husi stehna  naobjednavku
ca400-440g . / kg 475 g cena u dealera 2x425¢g cena u dealera
2031 3 201046 - 201045 -

balent: karfon, 10kg

| . Husi prsa

s kozi, cena u dealera
bez Kosti, 300 - 350 g
201040, baleni: 10 kg

‘ Husa s droby na objefinavku .
4kg cena U dealera

' |

201021
balent: karton, 16 kg

3% mrazené

Vsechny ceny jsou uvedeny bez DPH.
Zména ceny vyhrazena.
Na akénf ceny se jiz nevztahuji dalif slevy.
Nabidka platf do vyprodani zésob.
Za chyby v tisku nerucime. Fotky jsou pouze ilustrativni.

g; chlazené

na objedndvku .

balent: karton, 13,3 kg

Husa na objedndvku
(3 dl‘oby cena u dealera
20102/ —
baleni: 3,6 kg

na objedndvku
cena u dealera

Husi smés
na vyvar
s vnitfnosti, cca 500 g

201048, balenti: karton, 12 kg

balent: 15,3 kg

.

na objednavku
cena u dealera

. Husa s droby
3,8 kg

201026
balent: karton, 15,2 kg

na objedndvku

‘ Huso-kachni

stehna cena u dealera
Barberie pizmovky,
300-400g

202041, baleni: 5 kg

Obchodni zéstupce:
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Jehnédi kyta, Kroti
bez kosti jatra

210068 203001 _K

alent: cca 1,5 kg baleni: 10 kg
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steak jatra jatra
203005 20%015 201047
alent: karton, 15 kg baleni: 12 x 500 g baleni: karton, 12 kg

106}
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211039

e

' baleni: 5kg
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ZIG ZAG vinky Hranolky Hranolky

expres A steak A Regular 7x7
101009 101004 104023
baleni: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x 2,5 kg
67 57 56X

Potato Hranolky Swiss Style

Dippers Stealth A 6x6 Cheese Wedgtes
101032 101005 101036
balen: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x 2,5 kg balen: 6 x 1 kg
K¢
7] /kg 6 / kg 35 /ks



baleni: 5 x 2,5 kg baleni: 5 x 2,5 kg

Obalované
rybi porce
pfedsmazené 100 g

216014
balent: karton, 4 kg pr

129 K¢

Filé Hejk interleaved bez kiuze
209043, balenf: cca 7 kg

172

Sumecdek africky, filety bez kize
400 g+ IQF 10% glazura

209121, balent: karfon, 5 kg

189 K¢

baleni: 5 x 2,5 kg

Filety z nilského okouna
bez kosti, cca 300 - 800 g

209109, balent: 6 kg

240K

Makrela kuchang, 8x1,2 kg
209011, balenf: karton, 9,6 kg

112X



99 K 78

/ks ' 250/ks

HELLMANN'S

' Smetana Tatarska Tatarska Yofresh
28 % omacka\_ omacka 411012
503052 411005 411043 balen: kbelik,
balenf: 1| balent: kbelik, S'kg baleni: kbelik, 5 kg 5kg

888

Bryndza Balkdnsky syr Cheddar oranzovy syr Uzeny syr Eidam 45%
501064 501078 50191 501065
balent: 1 kg balent: 1 kg balent: cca 3,3 kg baleni: cca 3,2 kg

239 ¢ 17
§

Syr Forte strouhany

501104
baleni: 1 kg

180 %¢

b 179 55

Rondin Riblaire kozi

S)'lr, 950¢g
213, bo|en|" Q5O g

36 s

159 £

Syr Forte vysec
501103

balent: cca 1 kg

301 ¢
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Francouzskd smés Bretanskd smés Mexickd Sombrero smés
304031 304001 302029
balenf: 4 x 2 5 kg balenf: 4 x 2,5 kg balenf: 4 x 2,5 kg

41 X 49 K¢ 153§

Mexickda smés Hrések Maliny - _. ®
K10200210) 302023 301007 j
balent: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x2,5 kg -
54/kg 63/kg 4P ]]9/kg
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301003 301005 s : 301035
balent: 4 x 2,5 kg baleni: 4 x 2,5 kg balenf: 4 x 2

]05/kg 55/kg_



Ajvar = Celer nudli¢ky,
peéend paprika = sklo 1 x 4|
402077 = 402083
balenf: 690 g P balenf: 3500 g

Cizrnaq,

plech 2,5kg

402090
balent: 2,5 kg
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Crema balsamica - Feferonky kulaté Jalapenos paprlcky
404048 e 402003 402092
baleni: 500 ml baleni: 8 x 720 ml baleni: 960 g

]4 /ks 4 }(ké;
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Babicky polévkové B Fazole pecend = Duna|ska calamada,
drobeni © == yrajské omacce = sklo 3 x 4| —
403146 = 402076 = 402070 ,
baleni: 30 x 250 kg = baleni: 2700 g = balenf: 3300 g e
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Kapary = Kukufice sterilovang, : Leéo zeleninové,
v slano-kyselém ndlevu plech

: 402095 4020061
. baleniz/00g ' balent: ]870-9--——

286

sklo 3 x 4l

402006
~ baleni- 3500 g .

]49/ks
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Olivy zelené krajené

ERRLL LT

Olivy cerné < Olivy zelené

402011 — 402058 : P 402012
baleni: 6 x 935 ml 8 ~ balenf: 6 x 935 ml = bo|en| () X 935 ml

7 Kc"

Paprlkq kaple = Cesnekova pasta 10%, _ Toskdnskd omacka, o y 1—~
fezané sterilované b r sklo 1 x 4] sklo1 x4 - > z
420057 = 401050 = 402062 :
balen: 8 x 650 g — baleni: 4000 g - baleni:3500 g

63t M 146%- 1 - - A4ES
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Tundk v rostlinném
oleji - slunecicovém

402033, balent: 16 x 1 kg

1115

Palmovy tuk

407005
balenf: ]O |

499K

Minutkovad stava tmava
veprovd

405070, bo|en|' 3 kg

64 /ks

Kurkuma

405174
balent: 5OO g

]2 /ks

Olej olivovy pokrutiny
40/014

balenf: 1|

159 ¢

Jiska tmavd - dunkel

404082
baleni: 1 kg

149 K

Omaécka
smetanovo-syrova
405072, baleni: 1 kg

244Ms

Pérty mix éesnek

405199
balen: 500 g

244K

Hamé pastika

410013
baleni: 24 x 48 g

Paprika sladkd mletd
(Asta 180)

405207, bo|en|" O 5kg

223 K

Instantni drozdi

403070
balent: 5OO g

]7 P

Steakovd smés
bez pfeffermixu

405120, bo|en|' 5OO g

189 ¢



Orecchiette kloboucek Cinské pFedvaiené nudle Ryze Basmati

406037 406040 403082
baleni: 24 x 500 g baleni: 500 g balent: 5 kg

68 83 ¢ 319K

Ryze Jasminové Siroké nudle semolina Tarhona vétsi
403081 406021 406045
baleni: 5 kg balent: 5 kg baleni: 5 kg

227/k: 2125

Téstovinovd ryze bezvajeéng  Téstoviny détské tvary Flicky vinka vajeéné
406028 semolina 406003
balent: karton, 3O x 400 g 406035, bo|en|" 5kg balent: 5 kg

v

21 % 235 272 %

Musle téstoviny Téstoviny abeceda
406030 406023
baleni: 5 kg baleni: 12 x 500 g

23 /ks 3 }(ke;



Cevabditi Livanec _; Paladinky Maxi toustovy chléb svétly

602065 603015 ' 603024 604035
baleni: 80 x 45 g balent: karton, 100 x 40 g | balent: karton, 40 x 80 g balenf: 10 x 960 g

119/€.. 189K | 729K, 76

Hot dog rohlik Ciabatta plné Croissant se Sunkou, Croissant express
; ; dopecend syrem s mdslem ulticerealni
604097 il i 9 |
baleni: 40 x 60 g 604032, boléril' 26x290g 604088, baleni: 48 x 105 g 604084' balent: 60 x 75 g

459/ AL 73 8/ i 1109 5. 699 F o
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‘ Veprové koleno 8"
bez kosti /"‘
215209
balent: 500 g

‘ Veprové koleno 88 (e

s kosti

215036
baleni: 750 g

KuFeci kiidla
pikant 9] P

602085
baleni: 1 kg




